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nostico de manera individual.

* Lea muy bien y marque con una "X_segun corresponda.

[Estimado Aprendiz:
* Por favor presentar el siguiente diagnostico de manera individual.

|7 t=a muy bien y marque con una X_segn corresponda.

Tengo Tengo
CONOCIMIENTO CONOCIMIENTO
conocimiunta | Parcaimente | - Notengo conocimiento | PArciaimente | - Notengo
las siglas BPM y la de su aplicacién en el Ias siglas BPM y la importancia de su aplicacion en el

|aseguramiento de I calidad de los alimentos. X |aseguramiento de la calidad de los alimentos. X

[Tiene dela vigente que aplica Tiene dela vigente que aplica

len Colombia para el aseguramiento de la calidad de los alimentos. en Colombia para el aseguramiento de la calidad de los alimentos. )(

Conoce los tipos de contaminacion. X Conoce los tipos de contaminacién. %

Reconoce las siglas ETA. X Reconoce las siglas ETA. X

[Conoce las practicas higienicas y medidas de proteccion personal para Conoce las practicas higienicas y medidas de proteccién personal para

ia manipulacién de alimentos. X s de alimentos. X

Conoce la diferencia entre los conceptos de limpleza y desinfecclén. x Conoce la diferencia entre los conceptos de limpleza y desinfeccién, x

Sabe que es un plan de yque lo ¥ sabe que €5 un plan de ya lo X

Tiene conocimientos basicos del manejo de residuos. * Tiene conocimientos basicos del manejo de reslduos.

Tiene de los criterlos d de allment; U Tiene conocimiento de los criterlos de clasificaclén de alimentos para su

conservacion y almacenamiento. K conservacién y almacenamiento. X

[Sabe dosificar productos quimicos para la preparacién de soluciones Sabe dosificar productos quimicos para la preparacion de soluciones X

[desinfectantes. )( desinfectantes.
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* Por favor presentar el siguiente diagnostico de manera individual.

* Lea muy bien y marque con una “X_segun corresponda.

Tengo

CONOCIMIENTO
conocimiento

Parcialmente

No tengo

X

[Reconoce Ias sigias BPM y Ia importancia de su aplicacion en el
Lgﬁunmienlo de la calidad de los alimentos.

[Tiene conocimiento de la normatividad (resolucién) vigente que aplica
len Colombia para el aseguramiento de la calidad de los alimentos.

X

[Conoce los tipos de contaminacion.

|Reconoce las siglas ETA.

Conoce las practicas higienicas y medidas de proteccién personal para

|la manipulacién de alimentos.

% |£

Conoce la diferencia entre los conceptos de limpleza y desinfeccién,

Sabe que es un plan de y que lo

Tiene conocimientos basicos del manejo de reslduos,

VgL

Tiene conocimiento de los criterios de clasificacian de alimentos para su
conservacién y almacenamiento,

Sabe dosificar productos. quimicos para la preparaclén de soluclones
desinfectantes,
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DENOMINACION DEL PROGRAMA: | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS DENOMINACIGN DEL PROGRAMA: | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
CODIGO DEL PROGRAMA: | 96151529 [DURACION: [48 HORAS CODIGO DEL PROGRAMA: | 96151529 JDURACION: [48 HORAS
COMPETENCIAS COMPETENCIAS
CODIGO: DENOMINACION: CODIGO: DENOMINACION:
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Estimado Aprendiz:

|Estimado Aprendiz:

nostico de manera individual.

* Por favor presentar el siguiente diagnostico de manera individual.

* Lea muy bien y marque con una “X" segun corresponda.

[* Lea muy bien y marque con una “X” segun corresponda.

Tengo Tengo
IENT
CONOCIMIENTO conocimisnta | ParaImente | Notengo CONOCIMIENTO sonociminata | P2rOOImente | - Notengo
[Reconace Ias siglas BPM y I importancia de su aplicacion en el X Reconoce fas siglas BPM y la importancia de su aplicacion en el
aseguramiento de Ia calidad de los alimentos. aseguramiento de Ia calidad de los alimentos. K
dela vigente que aplica riene dela vigente que aplica
en Colombia para el aseguramiento de Ia calidad de los alimentos. * len Colombia para el aseguramiento de la calidad de los alimentos. N
|Conoce los tipos de contaminacién. * Conoce los tipos de contaminacién. X
Reconoce las siglas ETA. N [Reconoce las siglas ETA. P8
(Conoce las practicas higienicas y medidas de proteccion personal para Conoce 1as practicas higienicas y medidas de proteccién personal para X
12 mani de alimentos. X la manipulacién de alimentos.
Conoce la diferencia entre los conceptos de limpleza y desinfeccién. 3 Conoce la diferendia entre los conceptos de limpleza y desinfeccion. R
Sabe que es un plan de saneamiento y que programas lo componen. % sabe que es un plan de yque I X
Tiene conocimientos basicos del manejo de residuos. * Tiene conocimientos basicos del manejo de residuos. ®
Tiene de los criterios de de alimentos para su Tiene de los criterios d de alimentos para su
conservacién y almacenamiento. K casersacidny obnscasnisents, e
quimicos para la de soluclones Sabe dosificar productos quimicos para la 6 de soluclones,
A desinfectantes. kel
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Estimado Aprendiz:
* Por favor presentar el siguiente diagnostico de manera individual.
 Lea muy bien y marque con una ‘X segun corresponda.

Tengo
CONOCIMIENTO i
conocimiento | PATcdlmente | No tengo
[Reconoce las siglas BPM y la importancia de su aplicacion en el X
|aseguramiento de la calidad de los alimentos.
i iento de la igente que aplica
en Colombia para el aseguramiento de la calidad de los alimentos. X
Conoce los tipos de contaminacién. x
Reconoce las siglas ETA. x.
Conoce 1as practicas higienicas y medidas de proteccion personal para
12 manipulacién de alimentos. X
Conoce la dif entrel ptos de limpleza y X
Sabe que es un plan de saneamiento y que programas lo componen, X
Tiene conocimientos basicos del manejo de residuos. -
[Tiene conoamiento de Jos criterios de clasificaclén de alimentos para su 4,
conservacién y almacenamiento. >
Sabe dosificar productos quIMICus para la preparacion de solucanes 2
desinfectantes.




